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Durant ces deux journées festives,
nous accueillons toutes les confréries
amiesdeFranceetd’Europe.

* Brochure financée par la caisse locale du
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La Confrérie de I’Escargot du
Roussillon est une association réunissant tous les
amateurs d’escargots qui souhaitent défendre et
transmettre les valeurs culturelles et
gastronomiques liées a ce petit gastéropode.
Le « Cargol » et la « Cargolade » font partie des
emblémes du Roussillon.
Plusgénéralement, les missionsdelaconfrériesont:
- Réunirtouslesamateursd’escargots.
- Maintenir les traditions culturelles et
gastronomiquesliéesal’escargot.
- Organiserdes repas gastronomiques sur le théme
del’escargot.
- Soutenir les héliciculteurs du département des
Pyrénées-Orientales .
- Informer le grand public des régles de ramassage
afind’enprotégerl’espéce.
- Réintroduire des escargots « petits gris » dans leur
milieunaturel.
- Participer aux collogues, séminaires, congrés
traitantdel’HélicicultureenFranceeten Europe.
- Echanger avec les confréries et producteurs
d’escargotsdespayseuropéens.

La confrérie est adhérente a la Fédération
des Confréries des Régions de France, a I’Académie
des Confréries du Languedoc-Roussillon en
Occitanie et au Conseil Européen des Confréries
Oeunogastronomiques.
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LE REPAS
GASTRONOMIQUE
DES FRANCAIS

PATRIMOIME MONDIAL DE LHUMANITE

Touslesans
laconfrérie organiseunrepasgastronomique surle
théeme de l’escargot. Le but étant de faire découvrir
toutes les recettes possibles que I'on peut réaliser
avec l'escargot « petitgris ».

La confrérie posséde plus de 300 recettes a
based’escargots.

FETE DE LA
GASTRONOMIE

o La confrérie est
Q@ partenaire de
&%u I'association des Toques

Blanches du Roussillon.
Elle participe tous les |
ans a la féte annuelle de la
gastronomieenFrance.

Piéce montée
escargot en
chocolat

Réalisée par Olivier Bajard,
Meilleurs ouvrier de France et champion du monde des desserts.
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L' ESCARGOLADE®
- Recette créée par
o~ le Grand Maitre de la
confrérie a l'occasion de
grands rassemblements

. festifs.

. Lesescargotssont
cuisinésdansunepoélea

paella et ont un goit

confittréesaromatique.

Lo CARCOLADE

Lacargoladereprésente unvéritableartde
vivrealacatalane.
C’est un plat typique fait d’escarg
leurcoquille surune braise g ®
desarments de vigne, 4%
traditionnellement
accompagnés de
tartines d’aioli et
degrillades:
deviandes. g

ots grillés dans

Loncours du plus grand
mangeur d'escargots
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DiPLOME DIl PLUS\GRAND
MANGELR, D'ESCARGOTS

; Chaque année dans le village
d’OMS, pendantla féted’automne notre confrérie
organise en partenariat avec l’association Loisirs
! i — & d’OMS, le concours
du plus grand
m.a n g e.wr
d’escargots.

C’est aussi
I’occasion de
i d é guster
I’ESCARGOLADE,
accompagnée de
| chdataignes grillées
j| et vin primeur du
" Roussillon.



